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餐飲商品結構企劃師
證照規範
【證照目標與特色】
1.認識餐飲商品結構影響因素

2.熟悉餐飲商品策略與規劃方法
3.了解如何設計好的餐飲商品結構
【證照效益】

1.掌握餐飲商品結構影響因素，設計好的餐飲商品結構
2.熟悉餐飲商品策略與規劃方法，發揮營運效率，掌握餐飲必勝經營的理念
3.了解如何設計好的餐飲商品結構，抓住最多消費族群、節省營運成本、獲得合理利潤
【證照單元名稱與大綱】
	專業類別 
	專業項目 
	學習指標 
	適用對象

	
	
	
	企劃師丙級
	企劃師乙級

	餐飲商品結構企劃
	商品結構影響因素
	1.認識商圈型態
	★
	★

	
	
	2.了解消費者認知
	
	

	
	
	3.經營理念
	★
	★

	
	餐飲商品結構策略
	1.商品策略與規劃
	★
	★

	
	
	2.商品定價規劃及市場定位
	★
	★

	
	
	3.商品結構設計與市場差異化建立
	
	

	
	
	4.商品結構布局與經營分析
	★
	★

	
	術科實作：

餐飲商品結構企劃案
	1.3-5人為一組，團隊合作完成20頁以上之餐飲商品結構企劃案簡報檔，培養學生實作及表達能力。 
	
	★

	
	
	2.術科實作報告之架構：
(1)企業簡介：商圈型態、主要服務項目等

(2)經營理念、商品策略
(3)商品結構設計與市場差異化建立
	
	★


